еъ амшжгФ-^Фдоаашиь гтадарзюжашзь 


№ 3» 


і. иавьетія. 

4-. О тинишелькосіни кдртос^глл « 
способа- небреФимо соа'рлилшъ его 
иіБсколькі? лівніь. 
(Продолженіе ) 

Надобно- .замѣ пииш.у что длявыжи- 
ніи всіч’О- лучше выбирать карпго- 
ль. который родился въ песчаной 
•чаѣ, и выкапывать- его- изъ. земли 
сухую иого г }3’\ Ежеліг на в ико¬ 
нномъ- картофелѣ, останется нѣ- 
юлько земли. то его надобно тогп- 
съ вымыть и выеушнгпь па солнцѣ, 
и на отары игомъ воздухѣ и когда 
вериіеіиі» высох потъ, поклаешь въ 
ы,. усыпанныя пескомъ и толченымъ 
іенъ, о чемъ было уже говорено 
те. Если же выкопаи-ный кар то¬ 
ль хо'іііяшъ немедленно подвергнуть 
йсппиіо прессовъ, шо его не нужно 
вымывать. 


Сначала я опишу собственный свой 
способъ сушить картофель.. У меня 
это дѣлается зимою; почему я и со¬ 
вѣтую складывать картофель въ ямы 
вымытымъ, потому что мытье кар¬ 
тофеля зимою затруднительно, а иног¬ 
да н невозможно.. 

Въ Декабрѣ, или Январѣ мѣсяцѣ 
выжидаютъ холодныхъ дней, или луч¬ 
ше сказать холодныхъ поче'й. Чѣмъ 
сильнѣе холодъ, піѣмъ лучше. Въ 
одинъ изъ холодныхъ дпей, вечеромъ, 
вынимаютъ изъ ямы большое коли¬ 
чество картофеля, разсыпаютъ его 
тонкимъ слоемъ на какой нибудь пло¬ 
скости и даютъ ему во всю почь 
хорошенько промерзнуть: для этого 
выбираютъ луговое мѣсто па дворѣ, 
или въ саду. Тамъ, гдѣ много снѣгу, 
картофель можно класть па плотно 
утоптанной снѣг овой плоскости. 

Картофель^^олшепъ весь промер¬ 
знуть; для діоѣо требуется довольно 
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сильный холода, и одной ночи иногда 
недостаточно. Когда картофель силь¬ 
но ощвсрдѢсшъ, изъ эшаго еще не 
слѣдуетъ, и то опъ весь промерзъ. 
Надобно испытать его: разрубить 
и оттаять картофелину. Ежели вбя 
картофелина дастъ сокъ, это значитъ, - 
что опа промерзла} если же однѣ 
только верхнія части даДутъ сокъ, 
значитъ, чт.о морозъ не пропикъ еще 
во- внутренность, а рпо пе_выгодпо, 
потому, что непромерзшія части съ 
трудомъ выпускаетъ изъ себя ВО¬ 
ДУ- ■ 

Мерзлый картофель переносятъ въ 
теплое мѣсто и. даютъ ему оттаять. 
Это можно дѣлать и иеедругъ, а но- 
частямъ, именно: каждый разъ от¬ 
таивать столько картофелю, сколько 
нужно для выжиманія. Положимъ, что 
вмѣсто пресса служатъ обыкновенные 
тиски, то есть, коробъ изъ досокъ 
верш, въ 4 шириною и въ вершокъ 
толщиною: въ него кладутъ оттаяв¬ 
шія картофелины цѣликомъ, наклады¬ 
ваютъ крышку} выдавливаютъ сокъ, 
который, сквозь пазы досокъ, сте¬ 
каетъ въ другой, находящійся внизу, 
коробъ} сокъ этотъ не выливаютъ, 
но даютъ ему отстояться, потому, 
что вмѣстѣ съ нимъ выходитъ изъ- 
подъ пресса нѣсколько крахмалу} когда 
послѣдній осядетъ, сокъ сливаютъ, а 
промытый воДою крахмалъ опять кла¬ 
дутъ подъ прессъ вмѣстѣ съ карто¬ 
фелинами. 

Выжатый картофель вынимаютъ 
изъ-подъ пресса и сушатъ танъ, какъ 


находятъ удобнѣе, выгоднѣе и еко^5ѣг„ 
При сушкѣ картофеля нужно брать 
нѣкоторыя предосторожности. Вы¬ 
жимки должно хорошенько размять, 
разослать топкимъ слоемъ и каждый 
день разъ переворошишь, Для того 
чтобы онѣ не слеглись и не заплсс- 
нсвѣли. Когда дворѣ довольно хо¬ 
лодно, или покрайпей мѣрѣ, нѣтъ от¬ 
тепели, выжимки, вынувъ изъ подъ прес¬ 
са, тотчасъ можно класть въ холодное 
мѣсто, потому что морозъ пе вредитъ 
имъ и. потомъ, мало помалу, вноситъ 
ихъ въ комнату для просушки. 

Картофельпыя выжимки должны 
быть совершенно высушены, такъ, 
чтобы въ нихъ не оставалось пи 
малѣйшей влаги. Когда ойѣ высохнутъ, 
цхъ можно держать въ коробахъ, или 
мѣшкахъ, и молоть па мельницѣ, какъ 
зерновой хлѣбъ. Картофельная шелуха 
остается въ ситѣ, когда просѣваютъ 
муку, которая довольно' бѣла, весьма 
хороша для разныхъ печеніи р вомиб- 
гихъ кушаньяхъ вкуснѣе, нежели пше¬ 
ничная ыукц. 

Па хлѣбъ идетъ 3 части карто¬ 
фельной муки и, покрайпей мѣрѣ, 1 
часть ржаиой, потому что первая не 
имѣетъ въ себѣ клея, который пеоб-- 
ходимъ для того, чтобы тѣсто под¬ 
нялось. Такимъ образомъ приготов¬ 
ленный хлѣбъ вкуснѣе, нежели одинъ 
ржаной, и опъ не такъ скоро черст¬ 
вѣетъ» Можно также печь хлѣбъ изъ 
одпой картофельной муки, но тогда 
кромѣ кислаго тѣста, надобно поД" 
Савляшь немного дронідей ц неиремѣи- 
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Ѵо поташу, для того чтобы хлѣбъ 
выходилъ рыхлѣе. 

Ежели выжатый картофель въ болъ- 
шомъ количествѣ хотятъ сберегать 
долгое время, то его не падобио мо- 
лоть, но держать кусками, для того, 
вопервыхъ, что мука требуетъ боль¬ 
ше мѣста, а вовторыхъ, немолотые 
куски пропускаютъ менѣе воздуха, 
слѣдователь по менѣе подвержены пе¬ 
ремѣнѣ^ въ химическомъ, своемъ со¬ 
ставѣ, нежели мука. Пъ такомъ видѣ 
' картофель сберегается нѣсколько лѣтъ,, 
и нимало ни утрачиваетъ своей пи- 
иі а те ль пой силы. .Въ обильные -карт о - 
фелемъ годы, имъ можно -наполнять 
магазины, которые, въ неурожайны* 
соды, будутъ весьма полезны. Высу¬ 
шенный по сей методѣ картофель 
имѣетъ и ту еще важную выгоду, 
что онъ весьма удобенъ для пере¬ 
возки. Во ЮО фунтахъ сираго кар¬ 
тофеля содержится не-болѣе 2о фун- 
1П0ВЬ чисто питательнаго вещества, 
остальные 7 5 фунтовъ состоитъ из* 
воды, перемѣшанной съ ііѣскблькими 
волями и иррч. Слѣдовательно, 25 ф. 
гуте наго картофеля замѣняютъ пи- 
ш а те л ыі остію ЮО фунтовъ сыраго 
картофеля. Можно себѣ представишь, 

сколько труда, времени и издержекъ 

пропадаетъ при перевозкѣ сыраго 
картофеля въ отдаленныя мѣста, по¬ 
тому, что четвертая только часть 
всей тяжести идетъ въ дѣло, осталь¬ 
ныя же три части суть не иное что, 
какъ вода. Впрочемъ сей предметъ не 
требуетъ ближайшаго излеѣдованія, 


потому, что опъ довольно тже извѣ¬ 
стенъ; удивительно только, что до 
сихъ поръ не воспользовались имъ въ 
сельскомъ хозяйствѣ. Надобно по¬ 
лагать, что картофельная мука, по 
качеству своему, совремепемъ будетъ 
имѣть такой же обширный ходъ въ 
торговлѣ, какъ и мука хлѣбныхъ зеренъ. 

Хотя въ картофелѣ, послѣ замер¬ 
занія и оттаиванія, ловидимому, « про¬ 
исходитъ большая перемѣна, судя по¬ 
тому, что онъ, въ этомъ состояніи, 
и при легкомъ давленіи, выпускаетъ 
весь свой сокъ, такъ, что внутрен¬ 
ній составъ его кажется поврежден¬ 
нымъ} однако этого вовсе пе случает¬ 
ся: отъ замерзанія картофель подвер¬ 
гается механической, но отнюдь не 
химической перемѣнѣ. Крахмалъ и бѣл¬ 
ковина (собственно составныя пита¬ 
тельныя части картофеля)' нс измѣ¬ 
няются^ однр только сѣгачаЖая ткань 
‘картофелин ь, содержащая воду, ме¬ 
ханически измѣняется отъ мороза, пт. 
е ? . разрывается. Легко объяснишь, по¬ 
чему- мерзлый картофель, оіршаавъ, 
свободно выпускаетъ \ИЗЪ себя воду. 
Мы знаемъ, что вода, превращаясь въ 
ледъ, занимаетъ болѣе мѣста, неже¬ 
ли въ жидкомъ сосіпояпіи. Ежели 
стекляпый сосудъ наполнить водою и 
дать ей замѣрзнуть, то сосудъ лип¬ 
нетъ: тоже самое дѣлается и съ во* 
дяными пузырьками въ картофелинах*: 
они разрываются, слѣдовательно вода 
вытекаетъ изъ нихъ сама собою. 

(Окоьганіс вЪ слѣд. &=)•. 
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1 Мя скота > «УЧИТ*. 77 3 

«>Эуясши мг „ к Ѵ"«-"* 

Отъ и собы к я о вся по. 

Шелъ пой. нынѣшней зимы- ^*®°Ц»лягіг- 

Въ Пагіалѣ Еес "ы ВЪ .іѣка то ] ' 0і, ^ошелъ 

6ер ніяхъ недостатокъ КО |,/ Ьі ‘ х ъ гу- 
Іпого падежъ, на- скотъ- ! “'*> и отъ 
Пайса скотъ,. будучи * 11 о С шав- 

хо^ится въ столь. слабом* о' 1 *, «а- 
что едва таскалъ ноги,. а , ^ояніи,. 
пе встававъ. Недалеко опт, р ’ " «овсе 
Пшвуіцпгодннъ помѣщикъ -^ебска 
«умнись равной упасти. ’ П -°** в рг- 

«а: дѣлѣ испыталъ одно Г ^ 4 '^ъ и 
средство. Онъ приказалъ • кп, "^етое 
ларѣзатъ въ лѣсу отъ М0 л о уГ^амъ,. 
ревцовъ,. берез ыу 0лк ‘ ХіГ? д,._ 

сосны у вереса и прочихъ д е 
лодыхъ- верхушекъ проні !/°' Л э —- 

побѣговъ,. или. сучковъ. 

«ружья,. изрубили топоромъ >бр “ 

****> въ вершокъ вѣ Ди , ііІИ0Н) 
вь хотлыу или валили д 0 тѣі^ °^-пали 
«ока сдѣлался самый т е *а« 4 л *»Оръ у 
*Р*“МРа- пая. 

от- 
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ВІО- 
»ПІХЪ. 


'"•р<,с, гГ , 


п О, 


«аро-мъ, прохолодя его какъ 
молоко, по утру и вечеру ■« ‘'«Рное- 
поили полегшій скотъ. На в ,„ °*Чакъ 
па шрешш день изнуренный . °І?о й и 

2“‘ П °Ч“ М " М * * саш. в опі т > ««- 
Ішобы ч*л,тг. »о,~,ло. „„ * а Ч®ь. 

3 Ь Я г гг п тт. ^ г.. ѵ ' 


і'Лі, 


Чѣе 


Ол ^ / 


” “ища 

этотъ .отваръ, лювіѣаіихъ 
подсыпать, ло. двѣ: горе га „ • 

'«ояной муки и часть СО л„. о п 
ѴЛЛЪ > ЧВІ ° п.аждыйра 3й , е * одп , с , -За, 
***•*- 


" сшт ѣ 
№ГГЖ ? Ъ “► ««***, - счелъ л„л 

Земледѣлъ ческу іо Гмету для 
цаго свѣденія. От каждом, с'иодр.л- 

Г* «с «„4. „„л,,.,, ‘же 

его испытана: па. опытѣ; Слабый , и - 

жеи-ТГ 11 СКОИІЪ ’ *° Г ** »« «у с ш о іі 

- М<ЖЪ напивается: холодной 

получаетъ разныя- болѣзни, особенно 
поносъ,. „ отъ того-, умираетъ: но. 
теплы и,, какой: бы- то.ни былъ от- 
и.ірь, Су ду«і„ вышинъ, согрѣваетъ ну-. 
Шоту желудка, а небольшая при¬ 
бавка МѴ'КИ и сп \ 

> и солиу Дайтъ ему ещ* 

болѣе питательности. Конечно, это*: 
пойло- не замѣнитъ настоящаго кор¬ 
ма, по отъ и предлагаетъ его. толь¬ 
ко на. .крайній- случай,, длж сохраненія: 
эдрровья и нт*, иг скота,. а це „ а 
аб ы кнрв с ни о е к ормл с ніе. 

Н Л р но ль до.. 

& О «ртаайжаж бмааКми*. 

(Лі 7 п»*Я*т ло Се*тЩ ;Л ГЯЗ^е^а.), 

I , «ъ. Москвы— Фляге лв- 

Адъюіііаімнъ. Полковникъ Л>, 

I те, .„у Прусской слуисбы-Генералъ - Дей - 
I теімнигь Тиле .Докторъ ВеііеЪ М ■ 

0 Р ъ Граф ь В*стс Ч >нЪ у Ротмистръ вГ" 
рои ъФѵретЪ и Маіоръ Гое&го рсшЪ \ А ' 

С. Дешорбурга-Лскаря; МесхшьаноьЪ ' 







ХлопинЪ , игл. ПерМИ-Чиновпикъ 9 класса 
Мельниковѣ, остановились РожДествен- 
гкой части} изъ Владиміра'— Маіоръ За¬ 
полье к изъ Москвы — Коллежскій 

Регистраторъ Вышеславцевѣ , изъ Почи¬ 
нокъ - Коллежскій Совѣтникъ ЯшсровЪ, 
изъ Екатеринбурга—Штабсъ - Капи¬ 
танъ ФадЪсвЪ, изъ Ватки—Корнетъ 
Машковцевѣ, изъ Лукоянова—Титу¬ 
лярный Совѣтникъ Негасвѣ, остано¬ 
вились Кремлевской частиц изъ Вла¬ 
диміра— Генералъ-Маіоръ Гермесѣ, и 
Маіоръ Ніи л и* с кій, остановились Ма¬ 
карьевской Части. 

Выѣхали ; въ Казань— Генералъ Ма¬ 
іоръ Мимдрыка, въ Моршу-Гсяералъ- 
Маіоръ ТермесЪ , въ Кострому-Фли-^ 
гель-Адъютантъ Полковникъ Крузея- 


іитпсрчР, Прусской службы Генералъ» 
Лейтенантъ, Тиле,* Маіоры: Графъ Вс- 
.спіарнѣ, ГогснеорстпЪ, Ротмистръ Ба¬ 
ронъ ФеретЪ и Докторъ ВейсЪ, въ Село 
Сйнбилеи- НадЛрный Совѣтникъ ^авы- 
довЪ, въ Арзамасъ-Прапоріцикъ Кпшка- 
ровѣ, въЛрдатовъ-Титулярпый Совѣт¬ 
никъ Алексѣевѣ, въ Москву- К оряетъ 
МашкоецовЪ, Поручикъ Крюковѣ, во Вла¬ 
диміръ— Маіоръ Запольскій , въ Яро¬ 
славль Штабсъ Ротмистръ БалашевЪ, 
во Владиміръ —Капитанъ Кругликовѣ, 
въ Ярославль — Военный Совѣтникъ 
Дурново, въ Доскиио - Тишулярны* 
Совѣтникъ НегаевЪ. 
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Метеорологическія наблюденія, дЬлаиныя при Нижегородской Губернской Гимназіи съ 10-го 
по 17 число Сентября 1839 года. 
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